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Dessert

Bananenkuchen
Rezept für 4 Personen

Zutaten:
Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = Messerspitze, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

1/2 Tasse Butter (ca. 50-60 gr)
1 1/2 Tassen Zucker
4 Stück Eier
1 Tasse Bananen, möglichst reife (ca. 3-4 Bananen),

mit der Gabel zerdrückt oder mit dem Mixer puriert
1 Päckli Vanillezucker

Einen Schuss Milch
2 Tassen Mehl
2 1/2 TL Backpulver
1/2 TL Salz

Zubereitung:

Backofen Den Backofen auf 200 Grad vorheizen

Butter und Zucker Mit dem Schwingbesen in einer Schüssel schaumig rühren.

Eier, Bananen, Vanillezucker, Milch Alle nebenstehenden Zutaten dazugeben. Gut mischen

Mehl, Backpulver, Salz Ebenfalls unter die Masse mischen.

Cakesform Eine Cakesform mit der Masse füllen.

Backen Im Backofen, auf mittlerer Schiene, während rund 50 Minu-
ten backen.

Variante:
Wer's mag, gibt einen Schuss Amaretto (oder Grand Marnier) in die Masse.


